Involtini di Mortadella

Ricetta inviata da LEONA62 il 11/05/2012 

Antipasto facilissimo e davvero gustoso, lo dedico a Minervina, sempre in cerca di stuzzichini da servire prima delle sue grigliate...

Difficoltà

Facile

Ingredienti per 6-8 porzioni

· 1 mortadellina piccola

· 2 vaschette di philadelphia alle erbe

· insalatina tenera (quella che vi piace di più)

· pistacchi q. b.

· sale, pepe q. b.

Preparazione

Per prima cosa, affettate sottilmente la mortadellina, ottenendo delle fettine piuttosto sottili e porre in frigorifero in un piatto.

In una ciotola, stemperate il formaggio alle erbette, ammorbidendolo un po'.

Aggiungete al formaggio i pistacchi grossolanamente tritati, e sale e pepe in piccola quantità.

Rimestate il tutto fino ad ottenere un composto omogeneo e spalmabile Prendiamo le nostre fettine di mortadella, spalmiamoci sopra una bella cucchiaiata di composto di erbe e pistacchi, e richiudiamo a "pacchetto" con degli stuzzicadenti.

Disporre le "tartine" così ottenute su un vassoio ricoperto di insalatina e tenere in frigo fino al momento di servire.

